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. Quadratini di polenta || -~ PHCCATEDLGOWA%| 4
. fritti con fonduta di ~ Alette di pollo, rostidi| = ¢ #
{formagglo e jalapefios 2 patate anelli di cipolla. un |~
.~ serviti con salsa Very | p|zzn:o di fantasia. 990€ i
' -'SDICYDID 88U€ o e e s

moman: | TR soamiovs
Arrosticini di ovino - Pepite di latteria in
glfiggialti,ém”l)iatto pastella di grano saraceno
simbolo-gelia e birra Dolomiti Pils,
%ag[']zg'one abruzzese. servita con cicoria condita
’ con salsa di aceto
balsamico e olio EV0..10€

ALETTEDTPOLLO*

Sfiziose alette di pollo servite con salsa

Very Spicy Dip. 7,90€ - | o - | i JAlA BH[S*
: : 2 o A Croccanti pepite di

- _formaggio e jalapefios
Piccanti si, ma non

ANELLL DI @POLLA CON + OB ol

PASTELLA ALLA BIRRA S

Clroccanti anelli di B i G,

a1 i | 0 P0LL0%.
Dolomiti Pils. 8€ Croccantissimi bocconicini di pollo al pepe

serviti con salsa Green Mayo. 11€
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Taroz valtellinesi: patate e

fagiolini mantecati‘con burro e

| GNOECO AT ETDN <

Gustoso gnocco fritto - g

accompagnato dal. |

prosciutto crudo staglonato,-'
16 mesi, per un’esperienza

| formaggio, accompagnatida
| salame nostrano. Un piatto -
della tradizione contadina. 10€ |

|| autentica e saporita. 12,50€ |

TAGL

s - METTONO TUTTI D A((ORDO

g || LABBINAMENTO PERFETTO!
DULLIIE CASEARLE o o R4

Selezione di formaggi stagionati S, - GNO C Nostr,
_ FRitrp

delle nostre montagne serviti con

miele d'acacia, cipolle caramellate . +3¢
fatte in casa e marmellata di : \
arance. 16,30€

(gﬁ //// Dty . %“ DALLA VALLE

ZM
UWU/\//I )€ / Piatto di bresaola punta d’anca e i
Bh i nostri_s'ciatt, per trasportarvi in

Valtellina. 12,90€

150170

Speck Alto Adige, crudo 16 mesi, pancetta,
mortadella e salame nostrano. 13,90€
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o b -:=<_-PIZZO[EH[RI

o, | Pizzoceheri valtellinesi- -
| fatti secondo la tradlzmne
-~ |un classico gustoso e

| autentico. 148

NSOMOCN |+

FUNGHT PORCINT | /s i
Cremoso e profumato, con 7 N
funghi porcini selezionati,

mantecato con cura per
esaltarne il gusto. 14,90€

BINAMENTO PIAFETTOD

- DOLOMITL ROSSA ~ 6,7% voL.

Una rossa mtngante da| sentori
di caramello e frutti di bosco.
Da provare anche con i dolci!

elegante

PAPPARDELLE AL RAGU’
DI CINGHIALE

Sugo ricco e saporito,

ottenuto da una lunga’

cottura del cinghiale,
“servito'su pappardelle

fresche, 14,90€ | -

LABBINANE NTO’*
DOlOM 14! lS

Tutta la Ieggerezza deII acqua -
che scende dalle Dolomiti . _
Bellunesi, dal gusto rotondo ed

P[MHTO

%VUL s

| TacurouNT con
\ | CAMBERETTALCURRY

Deliziosi tagliolini freschi
con gustosi gamberetti
avvolti da una salsa dal
tocco esotico. 14,90€



e mu e hill no“
%* A ’,‘, Succulento controfiletto. _ Taglio pit preg|ato d| manzo |

A "4 di manzo, un classico - o d| scottona accompagnato
i'rnmancab.il'é!'19,80'£ da sale speuale 22 90€

Cwamn Page
Perché scegliere.. 2/ fev
quando puoi assaggiare tutto? '

Mezzo galletto, costine, controfiletto di manzo,
salsiccia, pulled pork e crostini di pane all’aglio,
servita con polenta taragna. 62€

TAGLIATA DI POLLO OSTINE - CAumo

Petto di pollo cotto a bassa Succulenti costine cotte -~ Il galletto nostrano cotto a

temperatura e poi grigliato, lentamente a bassa temperatura - bassa temperatura con birra

servito con rucola e giaie _ con birra Dolomiti Pils e poi . Dolomiti Pils e grigliato.

16,80€ : glassate con salsa BBQ e miele. 16,90€
' e 56

COSTOLETTE
D’ AGNELLD.

Tenere costolette d'agnellg -
accompagnate da olio al |
rosmarino e menta. 19,90€ |




LU MILANESE

_ Cotoletta di maiale -
. croccante conil - ;
caratteristico osso lungo, -
- servita con le nostre
~ patatine fritte*. 19,50€

SPLEDONE DI POLLO

Bocconcini di pollo

teneri e saporiti,

accompagnati da

"/ \ patate al forno su
1 spiedo. 16,50€

PLATTO DELL"ORTO

Tomino morbido e avvalgente accompagnato -

da verdure di stagione grigliate, selezionate e
preparate per esaltare i sapori naturali. 13,00€

FISHALHIPS

Merluzzo™ in speciale | 8
pastella alla birra; | §

servito con le nostre
classiche patatine
fritte*. 16,90€

TN LA A (A:, +

Cotto a bassa temperatura - - -
con la nastra birra Dolomiti-
Rossa e servito con polenta -
classica. 15€ -

TARTARE VECCHIA MANTERA

{1 ROSQLATO

Gustoso filetto di manzo
rosolato in padella, con
funghi Porcini* e aromi
S profumati. Servito con patate
il ol forno. 24€

- Tartare di manzo selezionato battuta al coltello
. con acciughe, cipolle, capperi, prezzemolo e

scorza di limone. 23€
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RSO e RSO |

Salsa di pomodoro, jalapefios e aglio. 1,50€ Salsa barbecue con doppia affumicatura. 1€
HOT, SWEET AND SOUR | PEPPER
Mango, peperoncino e habanero. 1,50€ Mayo, panna acida, pepe nero, rosa, verde. 1€
PEDAVENA SAUCE - ' (GREEN MAYQ
Mayo, salsa BBQ, tabasco, Worcestershire. 1,50€ Mayo con olio al prezzemolo e aromi. 1€

S Nos MOVALETUTIEL o <15

w1 (ONTORNT

Polenta taragna.6,90€ Verdure.alla_griglia 6,50¢.
Polenta con taleggio 6,90€ | Insalata mista 5€
Polenta classica 4,50€ Patate al forno speziate 5€

Polenta con zola 6.90€ Patate al forno con buccisg,
: aromatizzate al rosmarino 5€




(UOR AMELOND,

700’ 'RI(A-SMA'S *

. 200gr di carne di manzo

speziata, cheddar, bacon

- croccante, cipolla rossa e
saisa BBQ.14,90€€

I]opplo 19,90¢€ | Trlplo 23, 90

- | (ROCCANTELLO
4 | 200qr di carne di
manzo, bacon, edamer
e salsa burger. 14,90€
" | Doppio 19,90€
: Triplo 23,90€

(ASERECCTO

| 200gr di carne di manzo, .
bacon, cheddar, insalata,

cipolla caramellata e salsa
Pedavena speciale. 15,90€

. % |Doppio 20,90€
S Triplo 24,90€

' 0 UKE PERSONA UZALOH scegli tra:

HAMBURGER DI'MANZO O VEGETARIAND
PANE ARTIGIANALE* o PAN PIZZA

(ONTADINO

200gr di carne di manzo, | #

edamer, insalata, |7

pomodoro, peperoni | .

marinati, cipolla rossa e | ZgW
salsa burger. 15€ | N

Doppio 20€ | Triplo 24€

e GG

150gr di burger* di |
verdure grigliate e |
scamorza, peperoni |
-marinati, rucola, cipolla
rossa e mayo. 12,90€ |
Doppio1790€ | =

Triplo 21,90€

ANIMA NA IANA'

AGGTUNGL TUOL INGREDTENTL PREFERTI

Bacon Cipolla caramellata  Peperoni
2,50€ 150€ ° marinati 2€




SERVHI N Pmm[ SPEZIATE

Sy ZU_Ugr di carne d| manzo

() " = | speziata, salsa Pedavena .
AL Speuale edamer uovo, bacon.

casad > 16,50€ .
S I]opplo 21,50€ I Trlplo yL} 50€ '
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- Pulled pork, Q SAP OR[ DI SAGRA A

: : crumble di cipolla, Salamella, peperoni (/258 %4 88, o/

\‘ f’»ﬁ j;\“\ salsa Green hll?ayo marinati, CipO”B r & , o i

\ ™ i- ' e salsa BBQ. 13,90€ : caramellata. 14,50€ ,
- o . _ So

-

'_.,gu,,

///

Pollo aromatico fritto™, pomodoro, insalata, 1] o 42
scaglie di Grana e Green Mayo. 14,50€ 3t :

POSTER ' et i vy

MONTANARO

, 200gr di carne di

| ‘manzo, salsa boscaiols,

~ speck croccante,
g formaggio latteria e
o o vinsalata, 16,50€

T BT
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\ o Ecune | RS
S W\ Pomodoro, mozzarella |}
420§l di bufala, crudo 16 :

&/ mesi; rucolaescaglle el . punta d'ancs, rucola e[ B
Y digrana, 156 sl Sa scaghe d| Grana. 13 9[1{% & il

VAH mms lftv
Pomodero ‘mozzarella| \
fiordilatte, bresagla;-: ;

[ T BURRATINA

-~ 4% Pomodoro, olive
taggiasche, po_modonm,
% ®y ' basilico e in uscita
burratina. 14,50€

WITE e

Mozzarella fiordilatte, salsiccia fresca e friarielli* - Pomodoro, salame, zola, cipolla rossa
spadellatl con agllo e olio. 11,50€ | : b5 e peperoni. 11,50€

: Pomodoro mozzarella

~ fiordilatte, pancetta, %
zola e funghi porcini. § ¥/

148 [l

zolisu \ _ )

EA[ABR[S[

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsitcia
fresca, peperoni e n'duja. 10,50€

O\ BURALINA

Pomodoro, mozzarella

di bufala, pomodorini
R A\ [ o WG/ ciliegini freschi, basilico

Pomodoro mozzarella -w,»: R N e olio EVO. 12€

DERSONALLZZALA COME PREFERTSCL * PmdB[Rr(;AMASCIIA o

Mozzarella ~ Ingredienti Impasto - fiordilatte, salame "
senza lattosio extra Integrale nostrano, porcini e ! r 3/
2€ da 050€35€ - 1508 taleggio. 14,30€ | Bree?”




(LASSI(H INTRAMONTAB

'Pomodoro mozzarella fiordilatte
B pr.oscm‘tto_cott_o 8€

R

e salamino piccante; 9€ -
TONNOECIPOLLE

~ tonno e cipolle. 9.50€

2, oA

Pomodoro, mozzarella fiordilatte e
verdure grigliate. 11€

(RUDO

Pomodoro, mozzarella fiordilatte
e crudo 16 mesi. 11,50€

QUATTRO FORMAGGL

Pomodoro, mozzarella fiordilatte,
grana, zola e taleggio della
Valsassina. 10,50€

LEFORMULE:

PRIMO+  SECONDO +  COMPLETO s
ACQUA 50ml - ACQUA 50ml — ACQUA 50ml

/€ )

Pomodoro; mezzarella fiordilatte -

~ Pomodoro, mozzarella fiordilatte, - -

FPTENE DI GUS O
BT

Pomador, quzarella,_ﬁordllatte
acciughe e-origano. 8,50€

AR
- Pomodoro e mozzarella ~
fiordil‘attfa._."-7€ '

focacciA
Focaccia con olio extra vergine
d’oliva-e origano. 5,50€

SPECKE 0LA

Pomodoro, mozzarella fiordilatte,
speck Alto Adige e zola. 10€

TEDESCA

Pomodoro, mozzarella fiordilatte,
wirstel e patatine fritte*. 9,50€

QUATTRO STAGIONT

Pomodoro, mozzarella fiordilatte,
prosciutto cotto, olive nere, funghi
e carciofini. 10,50€

MENU BIMBI

Pasta bianca o al pomodoro

SCEGLLTRA: HambUrger con patatine*
o cotoletta di pollo™* con patatine™

Coperto 2€ - Consumazione obbligatoria. - Non si effettuano conti separati.
*prodotto surgelato all'origine.
** in mancanza di prodotto fresco verra utilizzato un prodotto di uguale qualitd surgelato aII origine.
Se hai intolleranze o allergie, chiedi al nostro staff il manuale degli allergenil
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